
[Escriba aquí] 
 

GECKO BEACH CLUB 

  

 

Entrantes a compartir  

Tosta de pan cristal con tomate, camaiot y mermelada de cebolla al vino payés 

Croqueta de carrillera de cerdo negro trufada 

Mejillones a la marinera con azafrán y frutos secos 

 

Segundo a elegir 

Calamar de potera a la mallorquina con pasas y piñones 

Hamburguesa de cordero payés con queso de Mahón y alioli de higos 

 

Postre a elegir 

Tarta de queso cremosa de hierbas ibicencas 

Fruta fresca variada 

 

 

MENÚ 25 € (bebida no incluida) 
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GECKO BEACH CLUB 

Migdies de dilluns a diumenge, del 13 al 24 d’octubre 

 

Entrants per compartir 

Torrada de pa de vidre amb tomata, Camaiot i melmelada de ceba al vi pagès 

Croqueta trufada de galta de porc negre  

Musclos a la marinera amb safrà i fruita seca 

 

Segon (a triar-ne un) 

Calamar de potera a la mallorquina amb panses i pinyons 

Hamburguesa d’anyell pagès amb formatge de Maó i allioli de figues 

 

Postres (a triar-ne unes) 

Pastís de formatge cremós d’herbes eivissenques 

Fruita fresca variada 

 

 

 

 

MENÚ 25 € (beguda no inclosa) 
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GECHO BEACH CLUB 

Lunch from Monday to Sunday, from October 13 to 24 

 

Starters to share 

Crystal bread toast with tomato, camaiot and onion jam with local country wine 

Truffled black pork cheek croquette 

Sailor-style mussels with saffron and nuts 

 

Main course – choice of 

Mallorcan-style squid with raisins and pine nuts 

Farm lamb burger with Mahón cheese and fig aioli 

 

Dessert – choice of 

Creamy cheesecake with Ibizan herbs 

Assorted fresh fruit 

 

 

 

MENU 25€ (drinks not included) 
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GECKO BEACH CLUB 

Pranzi dal lunedì a domenica, dal 13 al 24 ottobre 

 

Antipasti da condividere 

Fetta di pane cristallo con pomodoro, camaiot e marmellata di cipolla al vino paesano 

Crocchetta di guanciale di maiale nero al tartufo 

Cozze alla marinara con zafferano e frutta secca 

 

Secondo a scelta 

Calamaro alla mallorquina con uvetta e pinoli 

Hamburger di agnello contadino con formaggio Mahon e alioli di fichi 

 

Dessert a scelta 

Cheesecake cremosa alle erbe ibizenche 

Frutta fresca assortita 

 

 

MENÙ 25 € (bevande escluse) 

 

 

 

 

 



[Escriba aquí] 
 

GECKO BEACH CLUB 

Déjeuners du lundi au dimanche, du 13 au 24 octobre 

 

Entrées à partager 

Tartine de pain cristal avec tomate, camaiot et confiture d’oignon au vin de pays 

Croquette de joue de porc noir truffée 

Moules à la marinère avec safran et fruits secs 

 

Plat principal au choix 

Calmar de potera à la mallorquina avec raisins secs et pignons 

Burger d’agneau fermier avec fromage de Mahón et aïoli aux figues 

 

Dessert au choix 

Cheesecake crémeux aux herbes d’Ibiza 

Fruits frais variés 

 

 

 

MENU 25 € (boissons non comprises) 

 

 

 

 

 



[Escriba aquí] 
 

 

GECKO BEACH CLUB 
Mittagessen von Montag bis Sonntag, von 13. bis 24. Oktober. 

 

Vorspeisen zum Teilen 

 

Cristallbrot-Toast mit Tomate, Camaiot und Zwiebelmarmelade und Landwein 

Kroketten von schwarzer Schweinebäckchen, verfeinert mit Trüffe  

Muscheln nach Seemannsart mit Safran und Nüssen 

 

Hauptgericht zur Auswahl 
 

Tintenfisch nach mallorquinischer Art mit Rosinen und Pinienkernen 

Bauern-Lamm-Burger mit Mahón-Käse und Feigen-Aioli 

 

Dessert 
Cremiger Käsekuchen mit ibizenkischen Kräutern 

Frisches Obst, gemischt 

 

 

MENÜ 25 € (Getränke nicht enthalten) 

 


