SETMANES —

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI

Comidas y cenas, del 14 al 26 de octubre. Lunes cerrado

Entrantes
Guiso de pulpo en salsa de tomate con picatostes de bescuit de Formentera

Croquetas de patatas con butifarra, queso de Mahdn, mozzarella ahumada y gazpacho a la barbacoa

Platos principales

Raviolis rellenos de sobrasada de Formentera y ricotta con coulis de tomate amarillo y queso de cabra
Calamares rellenos de pan y tomate a la bruta en su tinta con alifio de yogur

Postre

Gelatina de hierbas, helado artesanal Lada Crem, galleta de almendras, namelaka de chocolate blanco y
trufa

MENU 25 € (bebida no incluida)
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS

GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI
Migdies i nits, del 14 al 26 d’octubre. Dilluns tancat

Entrants

Guisat de pop en salsa de tomata i crostonets de bescuit de Formentera
Croquetes de patata amb botifarra, formatge de Mad, mozzarella fumada i gaspatxo a la barbacoa

Plats principals

Raviolis farcits de sobrassada de Formentera i ricotta amb coulis de tomata groga i formatge de cabra
Calamars a la bruta farcits de pa i tomata amb condiment de iogurt

Postres

Gelatina d’herbes, gelat artesanal Lada Crem, galeta d’ametlles, namelaka de xocolata blanca i toéfona

MENU 25 € (beguda no inclosa)
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI

Lunch and dinner, from October 14 to 26. Closed on Mondays

Starters

Octopus stew in tomato sauce with Formentera sponge bread croutons
Potato croquettes with butifarra sausage, Mahdn cheese, smoked mozzarella and barbecue gazpacho

Main courses

Ravioli filled with Formentera sobrassada and ricotta served with yellow tomato coulis and goat cheese
Squid stuffed with bread and tomato a /a bruta (in its ink) with yogurt dressing

Dessert

Herb jelly, artisanal Lada Crem ice cream, almond cookie, namelaka of white chocolate and truffle

MENU 25€ (drinks not included)
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SETMANES O

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI

Pranzo e cena, dal 14 al 26 ottobre. Chiuso il lunedi

Antipasti

Polipetti in guazzetto di pomodoro con crostini di bescuit di Formentera
Crocchette di patate con butifarra, formaggio Mahdn, provola, gazpacho al barbecue

Piatti principali

Ravioli ripieni di soppressata di Formentera e ricotta con coulis di pomodorini gialli e formaggio di capra
Calamaro ripieno di pappa al pomodoro alla bruta nella sua tinta con dressing di yogurt

Dolce

Gelatina allo hierbas, gelato artigianale Lada Crem, biscotto di mandorle, namelaka al cioccolato bianco e tartufo

MENU 25 € (bevande escluse)
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SETMANES ()

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI

Midi et soir, du 14 au 26 octobre. Fermé le lundi

Entrées

Rago(t de poulpe a la tomate, servi avec cro(tons de bescuit de Formentera
Croquettes de pommes de terre a la saucisse, fromage de Mahdn et mozzarella fumée, accompagnées d’'un
gaspacho au barbecue

Plats principaux

Raviolis farcis de sobrassada de Formentera et ricotta, coulis de tomate jaune et fromage de chévre
Calmars farcis de pain et tomate a /la bruta (dans leur encre) avec vinaigrette au yaourt

Dessert

Gelée aux herbes, glace artisanale Lada Crem, biscuit aux amandes, namelaka au chocolat blanc et truffe

MENU 25 € (boissons non comprises)
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SETMANES -

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

VANNI

Mittag- und Abendessen, vom 14. bis 26. Oktober. Montag geschlossen

Vorspeisen

Oktopus-Eintopf in Tomatensauce mit Croltons aus bescuit de Formentera
Kartoffelkroketten mit Wurst, Mahén-Kase, gerdaucherter Mozzarella und Barbecue-Gazpacho

Hauptgerichte

Ravioli gefiillt mit sobrassada aus Formentera und Ricotta mit gelbem Tomaten-Coulis und Ziegenkase
Tintenfische gefillt mit Brot und Tomaten ,a la bruta® in eigener Tinte mit Joghurtdressing

Dessert

Krautergelee, handgemachtes Lada-Crem-Eis, Mandelkeks, Namelaka aus weiRer Schokolade und Triiffel

MENU 25 € (Getrdnke nicht inbegriffen)
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