SETMANES —

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mediodias y noches, del 11 al 24 de mayo.

Primero a elegir
Bufiuelos de Bacalao con Alioli y Huevas Avruga
Tomate en Texturas con Peix Sec de Formentera

Berenjena a la Llama con Cremoso de Idiazabal y Sardina Ahumada

Segundo a elegir
Arroz Meloso Marinero de Formentera

Mar i Terra de panceta Ibérica a baja temperatura con tartar de gamba

Postre

Torrija con miel de Formentera

MENU 28 € (bebida no incluida)
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Migdies i nits, de I'11 al 24 de maig.

Primer a triar

Bunyols de Bacalla amb Allioli i Freses Avruga
Tomaquet en Textures amb Peix Sec de Formentera
Alberginia a la Flama amb Cremdés d'ldiazabal i Sardina Fumada

Segon a triar
Arros Melds Mariner de Formentera

Mar i Terra de cansalada viada Ibérica a baixa temperatura amb tartar de gamba

Postre

Torrija amb mel de Formentera

MENU 28 € (beguda no inclosa)

de Formentera
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SETMANES

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Middays and nights, from May 11 to 24.

Choice of starter
Cod fritters with aioli and Avruga roe
Tomato in textures with Formentera Peix Sec

Flame-grilled eggplant with creamy Idiazabal and smoked sardine

Choice of main course
Creamy seafood rice from Formentera

Mar i Terra of low-temperature Iberian pork belly with shrimp tartare

Dessert

Torrija with Formentera honey

MENU €28 (drinks not included)

de Formentera
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SETMANES O

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mezzogiorni e notti, dall'11 al 24 maggio.

Primo a scelta
Bufiuelos di Baccala con Alioli e Uova Avruga
Pomodoro in Texture con Peix Sec di Formentera

Melanzana alla Fiamma con Cremoso di Idiazabal e Sardina Affumicata

Secondo a scelta
Riso Cremoso Marinero di Formentera

Mar i Terra di pancetta lberica a bassa temperatura con tartare di gambero

Dolce

Torrija con miele di Formentera

MENU €28 (bevande escluse)

de Formentera
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SETMANES 0

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Les midis et les soirs, du 11 au 24 mai.

Entrée au choix
Beignets de morue avec aioli et ceufs Avruga
Tomate en textures avec Peix Sec de Formentera

Aubergine a la flamme avec crémeux d’ldiazabal et sardine fumée

Plat principal au choix
Riz moelleux marin de Formentera

Mar i Terra de panceta ibérique a basse température avec tartare de crevette

Dessert

Torrija avec miel de Formentera

MENU 28 € (boissons non incluses)
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SETMANES e

SEMANAS GASTRONOMICAS
GASTRONOMIC WEEKS
SETTIMANE GASTRONOMICHE

RESTAURANTE ES MAL PAS

Mittags und nachts, vom 11. bis zum 24. Mai.

Vorspeise zur Auswahl
Kabeljau-Krapfen mit Alioli und Avruga-Rogen
Tomate in Texturen mit Peix Sec aus Formentera

Aubergine an der Flamme mit Idiazabal-Creme und gerdaucherter Sardine

Hauptgericht zur Auswahl
Samiger Meeresreis aus Formentera

Mar i Terra von iberischem Bauchspeck bei Niedrigtemperatur mit Garnelen-Tatar

Dessert

Torrija mit Honig aus Formentera

MENU 28 € (Getranke nicht inbegriffen)

de Formentera
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