PICA — PICA PASQUAL

Crocchette fatte in casa
(gamberi o prosciutto ibérico)
“Gilda” sottaceti, acciughe e pesce salato fatto in casa

Pasta brick crocante ripiena di ricciola (4 unit)
Ostriche Gillardeau n22

Al naturale con vinaigrette

Al naturale con caviale Osetra (Real Caviar)

In tempura con frutto della passione e parmigiano

Lattina di caviale Osetra 30gr., con pane brioche e creme fraiche
(crostacei, pesce, glutine, latte)
Tagliere de formaggi (latte, glutine)

XEIXA toast con Sobrasada stagionato, Can Pasqual miele (4 unit.)

Acciughe “Serie Oro” Rafa Lopez

Razione 16.50€ (4uni)

Prosciutto iberico di ghianda 100%, 100gr.

Pane artigianale fatto in casa, con olio vergine dioliva di Formentera
e olive condite

"All'i oli"

Pane senza glutine

Pane di vetro con pomodoro grattugiato (4unit.)

PIATTI DELL'ISOLA... AMIAMO LA TRADIZIONE

3.50€/unita

9.50€

22.00€

5.50€/unit.
18.00€/unit.
7.00€/unit.

100.00€

22.00€
14.00€

4.50€

35.00€
4.00€ (p/p)

2.50€

4.50€(p/p)
6.00€

(Piatti tradizionali della cucina di Formentera, cucinati alla maniera tradizionale)

“Zarzuela” frutti di mare e pesce
Pesce fresco in salsa verde / provenzale / al sale
“Bullit de peix” con riso “a banda”
Astice fritto con uova ruspanti, patate e peperoni
Aragosta frita con uova ruspanti, patate e peperoni (curstacei)
“Caldereta” (con riso bianco e crostini di pane)
Di Astice
Di Aragosta

Polpo frito (porzione)

55.00€ (p/p)(min.2 persone)

96.00€/Kg

45.00€ (p/p)(min. 2 persone)

120.00€/Kg
180.00€/Kg

120.00€/Kg
180.00€/Kg
24.00€

Scommettiamo sui prodotti locali. A Can Pasqual utilizziamo prodotti biologici

IVA inclusa in tutti i prezzi.

I nostri local sono conformi al regolamento (UE) n2 1169/2011 sulle informazioni sugli allergeni.

Comunicare eventuali allergie o intolleranze al cameriere.



CRUDO... IL NOSTRO PESCE NEL MODO PIU FRESCO

Can Pasqual ceviche di Branzino

(Realizzato alla maniera tradizionale, con pesce fresco, peperone giallo, lime, mais,
avocado, cipolla rossa e anelli di cipolla in tempura)

Tartare di tonno rosso e avocado su burrata fresca (pesce;soia,sésamo,lattosio)
Tartare di gamberi rossi con bouillabaisse agli agrumi in testa (crostacei)

Tartare di filetto di manzo con-midollo alla griglia e pane brioche

Tiradito di sirvia, escabeche de zanahoria y aire de mantequilla

FRITTURE... DAL MARE E CROCCANTI

Calamari andalusi con maionese di kimchi
“San Pietro” con cipolla, maionese al lime e peperoncinao dolce

INSALATE E ANTIPASTI

Insalata Pasqual “Payesa” (glutine, pesce)

(pomodoro, “bescuit”, peperoncino arrosto, peperone verde, cipolla, patate e pesce essiccato)

Avocado alla brace ripieno di gamberi, salsa rosa, cipolla viola e salicornie (crostacei)

’Opzione vegetariana con pesto di coriandolo, menta e vinaigrette di verdure

Insalata dell’orto #

(lattuga, pomodoro, cipolla, asparagi bianchi, peperone verde, avocado, carota, ravanelli)

Carciofi alla griglia con prosciutto iberico, formaggio di “Madn” e succo di carne
(2 unit)

Cozze Thai (salsa curry)

4

Verdure grigliate alla brace con salsa romesco

Seppie saltate, fave e salsiccia con spuma di patate

PASTA E PIATTI PER | PIU GIOVANI

Spaghetti alla bolognese e parmigiano (glutine, latte)
Mezzo pollo arrosto di fattoria con patatine fritte

Canelloni di pollo “payés” (glutine)

Scommettiamo sui prodotti locali. A Can Pasqual utilizziamo prodotti biologici

IVA inclusa in tutti i prezzi.

32.50€

35.00€
29.00€
29.50€

23.00€

29.00€
22.00€

19.50€

20.00€

19.50€

18.00€

20.50€
19.50€

25.50€

17.00€
19.00€
25.00€

I nostri local sono conformi al regolamento (UE) n2 1169/2011 sulle informazioni sugli allergeni.

Comunicare eventuali allergie o intolleranze al cameriere.



RISO / FIDEUA (MIN. 2 PERSONE / PREZZO A PERSONA)

(pesce, crostacei, molluschi)

Paella mista (pollo di fattoria, costine maiale, seppie, gamberi, vongole) 29.50€
Riso Senyoret (gamberi sgusciati, cozze, seppie, pesce fresco) 29.50€
Paella pesce e frutti di mare freschi.(gamberi, seppie, pesce fresco, vongole) 32.50€
Paella nazionale di astice 120.00€/Kg + riso 14.00€ (p/p)
Paella di aragosta 180.00€/Kg + riso 14.00€ (p/p)
Paella con gamberi, seppie e capesante 47.50€
Riso o black fideua (gamberi, seppie, calamari, cozze) 29.50€
Riso vegetable biologico dell’isola L4 (stagione) 27.50€

* Tutti i nostri risotti possono essere serviti in brodo, al miele o secchi.

LE BRACI DI CAN PASQUAL (PESCE E CARNE)
(FATTO SULLA NOSTRA GRIGLIA O NEL FORNO JOSPER CON CARBONE)

Pesce fresco di giornata (chiedere al cameriere) (pesce) 96.00€/Kg
Razione spigola, ricciola, orata, dentice, ecc. 33.00€
Razione cernia 45.00€
Calamari alla griglia (pesce, crostacei) 32.00€
Polpo alla griglia “a fiera”(pesce, crostacei) 29.00€
Gambero rosso (200gr) (crostacei) 42.00€
Moschettone (crostacei, molluschi) 200.00€/Kg
Grigliata di pesce fresco del giorno (3 varieta di pesce) 57.00€ (p/p)(Min.2p)
Costotola di mucca maturata 85.00€/Kg(Min.1Kg)
Entrecote di mucca maturata (300gr/aprox) 29.00€
Filetto di manzo (200gr/aprox) 29.00€
Flambé con salsa al pepe 33.00€

Costolette di agnello da latte, maionese fatta a mano in mortaio

e patate da forno 38.00€
Animelle di manzo. 18.00€
Sottovuoto di manzo con carciofi e arachidi 23.50€

Burguer di manzo con fromaggio di Maon, salsa segreta
e pane (glutine, latte) 22.00€

Scommettiamo sui prodotti locali. A Can Pasqual utilizziamo prodotti biologici
IVA inclusa in tutti i prezzi.

I nostri local sono conformi al regolamento (UE) n2 1169/2011 sulle informazioni sugli allergeni.
Comunicare eventuali allergie o intolleranze al cameriere.



PER ACCOMPAGNARE

Patate “vere” (patatine fritte con aglio e peperoni ve 7.00€
Foglie fresche condite con salsa c?{sare - 7.00€
Bimi alla griglia con romescu ) 10.00€
Peperoni Padrén | 7.00€
Peperoni piquillo grigliati 7.00€

*Lo finisco a casa. Tupp

Scommettiamo sui prodotti locali. A Can Pasqual utilizziamo prodotti biologici

IVA inclusa in tutti i prezzi.

I nostri local sono conformi al regolamento (UE) n2 1169/2011 sulle informazioni sugli allergeni.
Comunicare eventuali allergie o intolleranze al cameriere.



